matteknik / Nr 2 / 2017

matteknik

Ny webplats Valkommen till niviexperterna
Picomag Liten, smart och anvandarvanlig flodesmétare

- -

{ g,‘;*i’glka produktlwteferf o’
och kundnéjdhefen

‘Bli konkurrenskraftig!

Endress+ Hauser 'EH |




matteknik

Redaktionsruta
matteknik 2-2017

Endress+Hauser AB

Box 1486

171 28 SOLNA

Tel. 08-555 116 00
Fax 08-555 116 55
info@se.endress.com
www.se.endress.com

www.youtube.com/EndressHauserAG
www.linkedin.com/company/Endress-
Hauser-group

Chefredaktor
Paula Claesson
Ansvarig utgivare
Stefan Bjorkegren

Produktion
GETR - Produktionsbyré

Innehall

3 Sménotiser

4 Enkel och kostnadseffektiv
nivamétning

6 Framtidens 2-tradskoncept

7 Mattekniskt seminarium

8 Vélkommen till niviexperterna

9 80Ghz - 16ser gamla problem

10 Varldens forsta sjalvkalibrerande
temperaturmétare

12 Fungerande vattenprovtagning

14 Din idealiska matpartner for
vattenrening

15 Proline 300/500 - upptéack
korrosion i dina rérledningar

16 Picomag - Flédesmaétare i
fickformat

17 Hitta dina dokument - anvdnd
Device viewer

18 Atta nya tryckvakter och
tryckgivare

19 Underhall och trygghet gér hand i
hand

20 Hansa Borg har sékrat sin
avloppsrening

22 Enkel fargmatning i dricksvatten

23 Hall dig uppdaterad med senaste

nytt

stefans
spalt

Kdra ldsare

Det har néstan varit oméjligt att undga begreppet Internet of
Things (IoT) eller Industrial Internet of Things (IIoT) som ar en
mer korrekt bendmning for oss. Teknologin bakom de nya
processerna och affdrsmodellerna utgér grunden fér den fjérde
industrirevolutionen som borjar f& genomslag.

Utvecklingen har under 2017 fétt en rejal skjuts och vi bérjar
redan se konkreta exempel. Vart "nystartade" (2015) dotterbolag
- som har i uppgift att utveckla vara IloT erbjudanden - kér nu ett
antal pilotférsok. Det kan dock dréja en bit in pa 2018 innan vér
forsta riktiga lloT-16sning lanseras hér i Sverige, men den som
vantar pa ndgot gott...

Grunden for all form av IIoT ér tillforlitliga (méat)data som
overfors till en molntjanst dér informationen inte bara goérs
tillganglig for fler utan den férédlas for att ge er &nnu battre
insikt om hur saker och ting stér till. Foér att dra full nytta av
teknologins méjligheter kravs dock att tva saker ar pa plats;

1) enheter med digital kommunikation som &r l4tta att ansluta
2) en uppkoppling fér datadverforingen som é&r saker.

[ detta sammanhang kan ndmnas att vi redan, utéver de vanliga
protokollen, erbjuder ett sortiment foér sdval PROFINET som
EtherNET/IP kommunikation men ocksa IO Link, for enklare
tilldmpningar. Jag kan ocksa lova att vi inom kort kommer
kunna erbjuda en smidig 16sning for saker éverforing.

Relaterat till ovan kan du i detta nummer l&sa mer om vér nya
flodesmatare Picomag med IO link och Proline Promag 400 for
VA indsutrin med inbyggd webserver och WLAN samt var
"ekonoimiradar' FMR10/20 med Bluetooth teknologi + App for
konfigurering. Det senare &r
négot som var kund,
PolyPeptide Laboratories AB,
har anvént for att driftsétta
sina métare pé ett snabbt och
enkelt satt (se sid 4-5).

Trevlig lasning!

oy ==

Stefan Bjérkegren
Verkstillande Direktor
Endress+Hauser AB




Tack

Tack till alla er som stéllde upp och besvarade var kundenkat som vi mailade ut i
april/maj. Resultatet och alla kommentarer kommer att vara till stor hjélp fér
oss i var strédvan att bli en béattre leverantér och samarbetspartner.

Som tack for era insatser skdnker vi 10 000 kr till BRIS.

Massor 2017

KraftVarme 2017 (arr. Kiwa Inspecta)
26-27 oktober

Yasuragi, Hasseludden, Hamndalsvagen 6
www.inspecta.com/kraftvarme

9-10 november

www.inspecta.com/processindustridagarna

EuroExpo i Lulea

29-30 november

Arcushallen, Arcusvégen 61
www.euroexpo.se/lulea_besok

Gothia Towers, Lokal: G2 (G3) , Méssans gata 24

Processindustridagarna i Géteborg (arr. Kiwa Inspecta)

Mattekniskt seminarium
3-6 december i Frankrike, Schweiz och Tyskland

Nu &r det snart dags igen!

Vart méttekniska seminarium ar
mycket uppskattat och de senaste
aren har vi haft med oss dver 60
deltagare fran hela Skandinavien. Har
l&r du dig mer om métprinciper, tar
del av de senaste teknik- och
produkttrenderna och far méjlighet
att besoka en av Europas stoérsta
kalibreringsriggar.

For detaljerat program och anmalan
www.se.endress.com/
seminarium2017

Lar mer om seminaret pd sidan 7.
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Enkel och kostnadseffektiv nivamatning

PolyPeptide Laboratories AB ar kontraktstillverkare av konstgjorda delar av
protein, sa kallade peptider, till den globala lakemedelsindustrin. Det finns
idag bara nagra fa peptidtillverkare i varlden och svenska PolyPeptide éar en av
de storsta. Foretaget har sex produktionsanldggningar i varlden varav en ar
beldgen i Limhamn séder om Malmo, med cirka 180 anstéllda.

PolyPeptide Laboratories AB i Limhamn ar kontraktstillverkare av peptider till den globala ldkemedelsindustrin.

Nivamaétning i transportbehéllare

[ samband med ombyggnad av en
befintlig process ville man hitta en ny
metod for att méta nivan i en
transportbehéllare (IBC). Som konsult
vid PolyPeptide och projektledare for
projektet arbetar Rickard Ohlin,
processingenjor pa AF.

- Tanken &r tillverkad plast, har en
volym pa 1000 liter och innehaller
l6sningsmedel.

Det &r viktigt att hélla koll pd nivan av
l6sningsmedel for att kunna avgéra
nér det r dags att byta till ny tank.
Detta for att inte fa stopp i processen,
sdger Rickard Ohlin.

Tidigare hade man anvént en métare
som mdste vara monterad inne i
tanken, vilket inte var optimalt vare
sig ndr det géller hygien eller
arbetsmiljo.

En annan tankbar 16sning skulle vara
att vdga tanken, men det skulle bli
bade otympligt och dyrt. Eftersom det
&r Ex-klassat omréde &r det ocksa
begrédnsat vad man far anvénda.

- Vi kdper mycket komponenter fran
Endress+Hauser till anldggningen och
darfor tog jag kontakt med deras
séljare Carl Theander for att se om de
hade n&gon lamplig 16sning, berattar
Rickard Ohlin.



Enkelt med radargivare

- Mitt férslag var att prova var
fristradlande radargivare for
berdéringsfri nivdmatning, Micropilot
FMR10/20. Det &r en enkel och
palitlig 16sning som anvands for
applikationer inom vatten och avlopp
samt nivdapplikationer inom alla
typer av industrier. Radargivaren
méter genom plasten och kan dérfor
monteras utanfor tanken. En antenn
skickar ut radarimpulser som
reflekteras pa produktytan och tillbaka
till radarn igen, forklarar Carl
Theander.

Radargivare &r inget nytt, men de har
tidigare varit dyrare och kravt mer
komplicerade 16sningar. Micropilot
FMR10/20 ger tillgéng till alla
matvarden och hela
konfigureringsmenyn direkt i
anvandarens smartphone eller
surfplatta via trddlés Bluetooth-teknik
och appen SmartBlue. SmartBlue-
appen anvands for driftséttning, drift
och underhdll och ger enkel och sédker,
tradlos fjarratkomst &ven i
explosionsfarliga omraden.

- Carl Theander var med ute och
visade radargivaren och vi beslot oss
for att testa direkt. Vi valde modellen
FMR20 dé& den finns i ATEX-utférande
och med 12 graders spridningsvinkel,
sdger Rickard Ohlin och fortséatter:

l6sningen. Till en tiondel av kostnaden
mot att kdpa en vag kan vi nu enkelt
mata nivan i tanken. Och vi slipper ha
en matare inne i tanken. Det
kompakta formatet gor ocksa att
radargivaren &r enkel att placera. Vi

"Installationen var mycket enkel och vi behévde
inte anlita servicepersonal for jobbet. Det var
bara att koppla in tva kablar, ladda ned appen
till telefonen, koppla upp sig och inom en timme

var vi klara.”

- Tanken &r placerad i en container
och vi monterade radargivaren i taket
ovanfor tanken. Installationen var
mycket enkel och vi behévde inte
anlita servicepersonal for jobbet. Det
var bara att koppla in tva kablar, ladda
ned appen till telefonen, koppla upp
sig och inom en timme var vi klara.

En tiondel av kostnaden
Radargivaren installerades i slutet av
forra aret och allt har fungerat sedan
dess.- Vi &r mycket néjda med

Tanken &r placerad i en container och den kompakta, ATEX-klassade radargivaren Micropilot
FMR20 mater genom plasten som ar monterad i taket ovanfor.

kommer att anvanda den har
radargivaren pa fler stallen i
anldggningen, sager Rickard Ohlin.

- Vi har salt valdigt manga radargivare
till bland annat reningsverk och
industrier, sen vi lanserade Micropilot
FMR10/20 forra aret. Det &r ett enkelt
och kostnadseffektivt satt att mata
nivan i saval tankar som bassénger
och brunnar, avslutar Carl Theander.

Las mer om radargivarna FMR10/20:
www.se.endress.com/fmr10_20

N BT

e i

X

I samband med ombyggnad av en befintlig
process ville PolyPeptide hitta en ny metod
for att mata nivan av lésningsmedel i en
transportbehéllare.
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Endress+Hauser presenterar framtidens
2-tradskoncept

Varldens forsta standardiserade 2-tradskoncept for fléde och niva dkar
sakerheten, palitligheten och haller kostnaderna nere

En séker standard

Det senaste decenniet har
2-trédstekniken revolutionerat ménga
av de tillgdngliga matteknikerna och
eftersom den har mé&nga férdelar
jamfort med 4-trads instrument finns
bra grunder for detta. Bland annat ger
2-trddstekniken hégre sédkerhet samt
enkel och kostnadseffektiv installation
och integrering.

Annu fler férdelar

Alla instrument fran Endress+Hauser
ar utvecklade att prioritera sakerhet
och detta galler naturligtvis &ven for
det senaste 2-trddskonceptet for flode
- och nivainstrument. De &r utvecklade
enligt DIN EN/IEC 61508 "Safety by
Design" fér att mota SIL-kraven och
har ett EX koncept som reducerar
kostnader och komplexitet Givarna ar
Ex-godkédnda enligt ATEX, IEC, NEPS],
FM, CSA och TIIS.

Enhetlighet ger enkelhet
Endress+Hauser har lagt ner mycket
arbete pd att hitta en standard for
2-trddskoncept géllande fléde -och
nivainstrument. Eftersom
installningarna fér programmering
och drift, meny och tillgénglig
information ser likadan ut pa alla
instrument kdnner anvandaren igen
sig och det underlattar pa sa satt hela
kedjan kring instrumenten, frdn inkép
till installation.

Endress+Hauser erbjuder 2-tradsteknologi pa bade niva och fléde. Det har lagts stor vikt pa
sdkerhet, enhetlighet och enkel integration.

Instrumenten &r designade enligt For mera information om vért nya
NAMURS krav om utgéngssignaler 2-trddskoncept se: www.se.endress.
och felindikationer i display och vid com/2-tradskoncept

digital kommunikation s& att
anvandaren kan férhindra och
férebygga olyckor.

Aven reservdelshanteringen blir
enklare da flera givartyper har
gemensamma komponenter.




Dags for en uppdatering?

3-6 december i Frankrike, Schweiz och Tyskland

Félj med pa ett innehallsrikt
seminarium pa vara moderna
produktionsanldggningar i Frankrike,

Schweiz och Tyskland. Lar dig mer om

maétprinciper, ta del av de senaste
teknik- och produkttrenderna och
besok en av Europas stérsta
kalibreringsriggar.

Seminariet ar ett skandinaviskt
arrangemang och alla féreldsningar
hélls pé engelska.

Innehall

= Niva -och flédesmétning

= Tryck -och temperaturmatning

= Analysmaétning

= "Time of flight" (ToF),
guidad radar och ultraljud

= Energy Monitoring Solutions,
FieldCare

= Condition Monitoring,
WirelessHART, W@ M

Kostnad: 9 900 SEK/person vilket
inkl. resa, kost, logi och
dokumentation

Anmalan: Via var hemsida senast den
1 november, 2017.

For detaljerat program och anmalan
www.se.endress.com/
seminarium2017

I¥.
[=

I I

seminarium 2017

3-6

december

“It was a handsome trip. Nice to meet people from other companies and industries do discuss common problems.
I also found the factory tours very interesting.”
/Deltagare fran Livsmedelsindustrin
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Valkommen till nivaexperterna

Med var stora produktportfolj som técker processinstrumentering inom niva,
flode, tryck, temperatur och analys samt komponenter och system for
registrering kan det vara svart att f& en bra 6versikt 6ver var kunskap inom
varje matprincip. Darfor lanserar vi nu en ny webplats med fokus endast pa

nivamatning.

+0GHz

+26 GHz
-, +80GHz

a\

Vi har samlat alla vara nivdprodukter pa var nya webplats for att ge dig den

basta dversikten.

Allt mellan himmel och jord

Ho6g produktkvalitet, sékerhet och
ekonomisk effektivitet — allt detta ar
viktiga aspekter for varje
nivdméatpunkt. Nivdmatning i vatska,
slam, fasta &mnen eller flytande gas
mats ofta i tankar, silos eller i
transportabla behéllare.
Endress+Hauser har ett stort utbud av
olika matprinciper fér absolut och
kontinuerlig métning, skiljeyta och
densitetsmétning. Vi hjalper dig
géarna redan fran planeringsstadiet till
fardigstallande och underhdll av din
maétpunkt.

Den nya websidan

P& var nya webplats kan du lasa allt
om nivdmatning och vad
Endress+Hauser kan erbjuda dig.

Hér har vi samlat de flesta av vara
nivéprodukter for att ge dig den bésta
oversikten.

Du kan numera &ven hitta en 6versikt
per industri, dér véra branschexperter
informerar om nyheter och ger en bra
bild av alla nivainstrument fér varje
specifik industri.

Hér hittar du alla smarta funktioner,
till exempel Heartbeat Technology™,
Bluetooth kommunikation och
illustrerande videor.

T3 GHe.

Fordelar med
nya websidan:

v/

= L3s allt om nivamétning

= Se nivainstrument per industri
= | ds om de senaste trenderna
= Se nya funktioner

= Se illustrerande filmklipp

Besok var nya nivésida:
www.yourlevelexperts.com/se
o}




80 GHz - |6ser gamla problem

[ krdvande installationerna behovs ibland beréringsfri nivamétning.
Medierna har ibland bade h6g temperatur och behéver konstant omrérning.
Dessa faktorer paverkar naturligtvis tillforlitligheten vid beréringstri

nivaméatning

Hos en utav Endress+Hausers kunder i
Norge var dessa faktorer ett faktum,
vilket gjorde nivdmétningen mycket
svarhanterlig.

Det aktuella méatinstrumentet som
anvéandes i applikationen tidigare, var
en radar med en matfrekvens pa 26
GHz.. P4 grund av tankens storlek
kravde en 26 GHz radar en relativt
stor metallantenn for att sékra
matomradet och minska spridningen
sd att métsignalen togs emot korrekt.

Kombinationen av antennstorlek och
att mediet hela tiden mdste ha
konstant omrérning gjorde
hornantennen smutsig och for att fa
tillforlitlig nivdmétning behévde den
darfor rengdras 2-3 génger per vecka.

Micropilot FMR6x har installerats i befintlig-
studs som den tidigare 26 GHz radarn

Med hjélp av den mindre och mera
koncentrerade stralningsvinkeln med
vér nya 80GHz radar, Micropilot
FMR6x behéver inte antennen pé vara
stor och av metall. Den kunde istéllet
vara inbyggd i radarn. Idag, efter mer
an tre manader i drift hos var kund
levererar FMR6x fortfarande en stabil
och pélitlig nivdmé&tning och detta
trots att den inte rengjorts en enda
gang.

Om ni behéver hjélp att valja ratt
transmitter till er applikation hjédlper
vi gérna till och sjalvklart dven vid
installation och driftsattning. Nya
Micropilot FMR6x levereras med
patenterade HeartBeat Technology™,

Nya Micropilot FMR6x erbjuder en rad nya
mojligheter. Nagra av de nya funktionerna
blevimplementerade under driftsattningen.

som erbjuder kontinuerlig diagnostik
och verifiering samt upptécker bade
tillfalliga och systematiska fel.
Heartbeat Technology™ erbjuds fér
nérvarande i manga av vara
2-trédsmatare och flodesmaétare

Las mera om var nya radar Micropilot
FMR6x: www.se.endress.com/
fmr6x-serien

Nya Micropilot FMR6x levereras med var
patenterade HeartBeat Technology™ som
bland annat erbjuder kontinuerlig diagnostik
och verifiering



10

matteknik

Varldens forsta sjalvkalibrerande
temperaturgivare

Nar man mater temperaturen inom lakemedels -eller livsmedelsindustrin
ar det mycket viktigt att matningen blir korrekt, annars kan det fa
katastrofala foljder. Med var nya temperaturgivaren iTHERM TrustSens,
uppnas hogsta sakerhet via intern kalibrering.

iTHERM temperaturgivare kan fas med helt unika fordelar, med mycket snabb alternativt motstandskraftig sensor eller med en sensor som latt kan

tas ur processen

Temperatur en viktig parameter
Temperaturen &r ofta den mest
kritiska méatpunkten inom
ldkemedelsindustrin och
livsmedelsindustrin. Det kan f&
katastrofala foljder fér bade produkten
och fér ménniskor om métningen inte
ar exakt. Enligt uppgift insjuknar ca
320 000 européer allvarligt varje &r pa
grund av Campylobacter (77,3%),
Salmonella (20,9%), Escherichia coli
(1,4%) och Lysteria.
Temperaturméatning ar den storsta
barridren for att motverka biologiskt

livsmedelsburna sjukdomar, bade vid
produktion och vid lagring. Inom
ldkemedelsindustrin &r temperatur en
viktig métparameter for att sékra bra
och effektiv tillvaxt och for
slutprodukten att uppna hog kvalitet.
Darfor stalls hoga krav pa sakerhet
och spérbarhet. Samtidigt har
temperaturen ett stort inflytande pa
produktionskostnaden, vilket gor det
viktigt fér anldggningen att fa den
sékraste temperaturmétningen som
6verhuvudtaget ar mojlig.

En tidskravande men viktig kontroll
Bé&de inom l&kemedelsindustrin och
livsmedelsindustrin finns det ofta krav
pa vecko-/ménads- eller drliga
kalibreringar av temperaturgivare och
att hela processen skall
dokumenteras. Med en traditionell
kalibrering behéver processen stoppas
vid dessa tillfallen. Underhallspersonal
tar dé bort sensorn och utfér
kalibreringen vid en mobil
kalibreringsenhet. Bara d& sensorn
placerats tillbaka pa sin plats kan
processen startas igédng igen. Detta ar
bdde tids- och resurskrdvande.
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Egenkalibrering - helt automatiskt
Med temperaturgivaren, iTHERM
TrustSens kan kalibreringen
genomforas helt automatiskt, utan att
sensorn behover tas bort och utan att
processen behdver stoppas. TrustSens
ar designad med en inbyggd
referenssensor som 6vervakar den
primdra Pt100 temperatursensorn
under den aktiva processen. Det
betyder att processen inte avbryts och
att underhadllspersonal bara kravs nar

sensorn rapporterar ett fel.
Temperaturgivaren kan géra denna
sjalvkalibrering eftersom den
innehadller en intern referens som
bestar av ett material, vars
Curietemperatur ar mycket exakt. Det
betyder att temperatursensorn
kommer att utlésa en sjalvkalibrering
vid exakt 118 °C (239° F) varje gang,
aven vid langre tids anvandning, vilket
till exempel kan ske i en
angreningscykel (SIP).

iTHERM TrustSens

100% oOverensstimmelse - 0% arbete

L IS

eartbeat

Technology

Med iTHERM TrustSens kan upp till 350 kalibreringar genomféras och lagras i sensorn och det ar
mojligt att skriva ut kalibreringsprotokoll vid revision.

Reference

Med iTHERM TrustSens kan kalibreringen
koras automatiskt via ett referensvérde vars
Curietemperatur ar exakt - varje gang!

Godkénd enligt strikta hygienkrav
Bade materialvalet fér
temperatursensorn och medféljande
godk&nnanden uppfyller helt de
strdnga hygienkraven inom
livsmedelsindustrin och Life Science.
Bland certifikat och godkédnnanden
kan ndmnas: EHEDG, ASME BPE,
FDA, 3-A, 1935/2004, 2023/2006
(GMP), 10/2011 och enligt FDA
foreksrifter. Dessutom far sensorn mer
an 50 sterila och hygieniska
processanslutningar som standard.

iTHERM med unika férdelar

Med iTHERM temperatursensor, kan
du designa temperaturmétningen
efter just dina behov.

Varje kalibrering kan automatiskt
visas med en 100% spérbar
kalibreringsrapport.

[ sjélva sensorkroppen kan upp till
350 kalibreringar lagras. Det ar ocksa
latt att skriva ut kalibrerings-
protokollen vid en revision.

Om det &r viktigt att fa
temperaturmatningen sa snabbt som
mojligt,ger iTHERM QuickSens dig
marknadens snabbaste responstid, pa
bara t90: 1.5s och om ni &r i behov av
en extra vibrationstalig givare &ar
iTHERM StrongSens ratt da den kan
std emot upp till 60g.

Om det daremot ar viktigt att kunna ta
bort sensorn ofta for kalibrering,
passar iTHERM QuickNeck bést,
eftersom sensorn kan tas bort snabbt
och enkelt utan verktyg. Med iTHERM
finns oanade mojligheter for att
optimera din process!

Las mer om iTHERM pa:
www.se.endress.com/
ithermtrustsens_se
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Vattenprover i ett schakt

Fungerande avloppsvattenprovtagning

Den magnetiska flodesmaétaren, Proline Promag 400 ser till att
avloppsvattenprovtagningen hos bryggeriet Hofbrauhaus Freising ar

underhallsfri

Ett bryggeri med starka traditioner
Hofbrauhaus Freising &r ett av
Tysklands dldsta bryggerier. Dess
historia strécker sig &nda tillbaka till
1100-talet. Ett bryggeri pa
domkyrkobacken (Domberg) blev
forsta gdngen omnamt i ett dokument
frédn &r 1160, dd Freisings biskop
Albert I von Harthausen regerade.
Bryggeriet har sitt eget bryggvatten
som uteslutande anvands till att
framstélla ¢ver tio olika 6lsorter.
Vattnet hdmtas mer d&n 120 meter
under jorden och dr ddrmed helt fritt
fran skadliga féroreningar.

Med smak for 61

Bryggmastaren behéver ha all sin
uppmadrksamhet pa élen, han har inte
tid och méjlighet att bekymra sig éver
lagstadgade vattenreningsprover.
Darfor satter Hofbrauhaus Freising sin
tillit till Endress+Hauser och var l&nga
erfarenhet av att tillverka
flédesinstrument for industrin.
Bryggeriet vet att de kan lita pa
Endress+Hauser 's inbyggda l6sningar
géllande flédesmaétare och provtagare.

Lagstadgad provtagning pa
bryggeriets vatten

Provtagning pé vattnet utférs
automatiskt baserat pa
flédeshastigheten. Nar det intraffar
ska flodesmaétaren skota kontrollen for
att provtagningen ska kunna ske och
kunna registreras. Provtagningen ska
kunna fungera tillférlitligt dygnet runt
utan problem eller ndgot underhall.
"Endress+Hauser har visat sig vara en
kvalificerad och pélitlig partner f6r
matteknik i alla bryggprocesser och
gallande vattenreningens forfogande.
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Proline Promag L 400 - flddesmataren med
integrerad webserver och viktoptimerad sensor

Vattenmatning ar en kritisk process, eftersom
lagstiftningen féreskriver att vattenprover méaste tas
regelbundet. Denna kritiska mé&tpunkt behéver helt enkelt
arbeta 24/7. Endress+Hausers méatinstrument ser till att
det fungerar och ér tillférlitlig dygnet runt, varje dag, sager
Arno Jacobi, Teknisk Chef pd Hofbrauhaus Freising.

Installation - utom synhall

Endress+Hauser rekommenderade den magnetiska
flédesmaétaren, Proline Promag L 400, i kombination med
Memograph M som samlar in data, fér att kunna mata pa
den kritiska métpunkten. Promag L 400 som utvecklats
speciellt for att méta vatten- och avloppsvatten ar mycket
robust och underhéllsfri. Den bdde méangsidiga och
viktoptimerade Promag L &r ett bra val vid
standardapplikationer inom vatten och avlopp. Pa grund av
lap-joint flange koncept (DN < 350/14") sékerstéller den en
enkel, flexibel och ekonomisk installation. Promag L sparar
tid och omkostnader tack vare dess breda funktionalitet.
Dessutom sékrar Heartbeat Technology™
processsékerheten via en enkel knapptryckning.

GRAFLICHES HOFBRAUHAUS FREISING GMBH
60

Brautradition seit 11

350 Jahre
850

Spitzenbiere ¥
aus dem |

Hofbrauhaus
Freising

Hofbrauhaus Freising ar ett av Tysklands &ldsta
bryggerier. Dess historia gar tillbaka till 1100-talet.

Med bédde WLAN och webserver &r den idealisk for
svardtkomliga omrdden och for avldgsna méatpunkter.

Det gér Promag L 400 idealisk for denna applikation. Den
har installerats i ett svaratkomligt schakt dar
vattenprovtagaren &r installerad. Flddesmétaren har varit
problemfri och sett till att kontroller genomforts pé ratt satt
och i ratt tid, utan att bryggmaéstaren har behévt vara
involverad

L&s mer om Proline Promag 400 och Heartbeat Technology
hér: www.se.endress.com/promag400
EETEE . FLE
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Din idealiska matpartner for vattenrening
- har blivit annu battre!

Endress+Hausers magnetiska flodesméatare Promag 400 har nya innovativa
funktioner som goér matningen dnnu béattre och mera noggrann samt annu
mer anvandarvanlig.

Var magnetiska flodesmatare, Promag 400 har fatt nya
innovativa funktioner, som visar mer exakt och ar dnnu mera

anvéandarvanlig.

Vattentét innovation

Inom vatten och avloppsrening ar
Promag 400 Endress+Hausers mest
populdra flddesmatare. Det &r inte
férvanande eftersom den ger
anvandaren nya och innovativa
funktioner som vi inte sett pa
marknaden tidigare. De flesta kunder
har redan tidigare sett att det gar att
spara pengar genom Heartbeat
Technology ™, som tillater
anvandaren att kontrollera métaren
nér den ar i drift, utan att stoppa
processen. Detta kan spara manga
kunder dyra servicebesék och
tidskrdvande kalibreringar.

Ny 0 DN funktion pa Promag 400 W
sensorn

Nya forbattringar har gjorts gallande
designen, vilket innebdr att du nu kan
installera flédesmétaren utan
respektavstand och samtidigt behélla
en noggrannhet pé 0,5%.

Detta sédkerstéller enkel installation,
utan restriktioner.

Promag 400W kan installeras
varsomhelst dir man annars behéver
5x rordiameter fore och 2x
rérdiameter efter. Detta innebar att
rorledningarna inte dndras och att du
kan spara mycket tid och pengar.

WLAN gor livet lattare for
anvidndaren

Promag 400 har redan en inbyggd
webserver som gor att du kan nd och
fa information var du &n befinner dig.
Med nya WLAN kan du konfigurera
mataren och f& information utan att
behova lyfta av locket pd métarens
hus. Allt sker tradldst och
anslutningen kan strécka sig upp till
50 meter.

Det finns idag ingen annan magnetisk
flodesmétare pd marknaden som
erbjuder lika ménga férdelar i en och
samma maétare.

Med den nya sensordesignen kan du nu installera Promag 400 W
utan rakstrackor, det gor att métaren kan installeras dverallt.

Las mer om Promag W 400. www.
se.endress.com/Promag400_se

Med nya WLAN kan du konfigurera métaren
och fa information utan att lyfta locket pa
maétarens hus.
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Proline 300/500 - detektera korrosion i

ditt rérsystem

Dagens avancerade flodesmatare ar kapabla att leverera mycket mer
information an det primdra méatvardet. Ny utveckling inom diagnostik
ger ett klart resultat om din process paverkar rorsystemet negativt och i
forlangningen en moijlig sékerhetsrisk..

Bést i sin klass

Proline 300/500 &r utrustad med
Heartbeat Technology. Heartbeat
Technology &r en avancerad
diagnostik som 6gonblickligen
beréttar nar flodesmaétaren ar utanfoér
sin specifikation. Detta skulle kunna
vara en dldrande eller skadad
ingéende kritisk komponent, ndgon
del som kommer f& en paverkan pa
prestandan pd métningen. Denna
diagnostik kors kontinuerligt i
flédesmétaren utan nédgon
handpélédggning fran
anldggningsagaren. Diagnostiken
baseras pa redundanta interna
referenser som jamfors med de
kritiska komponenterna

Coriolis specifikta tester

Férutom den permanenta
diagnostiken finns dven en mojlig "pa
begéran verifiering” som aktivt startas
av exempelvis en operator. Nar en
Heartbeat verifiering startas lases de
nuvarande diagnostikparametrarna
och lagras med en unik identifierare i
ett sdkert minne i flédesméataren. En
verifieringsrapport i PDF-format
genereras av denna 6gonblicksbild
baserat pa diagnostiken och kan
laddas ner, printas eller lagras for
granskning av 3:e part. For vara
coriolis flédesmaétare finns dér ett
specifikt test som bendmns HBSI
(Heartbeat Sensor Integrity) som kors
vid en "p& begdran verifiering”.

Korrosion i dina ror? Proline 300/500 berattar for dig.

Heartbeat Sensor Integrity

HBSI baseras pa sensorspecifika
referensvérden som har lagrats vid
kalibreringen av flodesmaétaren.

Vid normal drift satts métréren i
rérelse vid deras naturliga frekvens.
Den naturliga frekvensen beror pa den
mekaniska designen av flodesmétaren
och vétskans densitet. HBSI testet
genererar en testsignal vid en fixerad
frekvens. Testsignalen utvarderas av
flddesmaétaren och ett HBSI véarde
berdknas. Skador pad métréren som
uppkommit frdn exempelvis korrosion
och slitage paverkar systemsvaret frdn
flédesmaétaren och i slutdndan HBSI
vardet. Fordefinierade gransvarden
jamfors med HBSI vardet som
genererar ett passed/failed varde.

Ett 6ga pa processen

HBSI ger operatorerna anvéndbar
information om det finns korrosion
eller slitage pd matréren i
flodesmaétaren. Om sa &r fallet finns
dér en sannolikhet att &ven
rorsystemet ocksd kommer vara
paverkat och &ven dd en méjlig risk fér
anldggningen. Nér teknik som HBSI
finns tillgéngligt &r det hog tid att
begéra mer fran flédesmatare an
endast det priméra métvardet, ett 6ga
in i processen leder till hogre sékerhet
och att produktionen sédkerstalls.

L&s mer: www.se.endress.com/
proline300/500
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Picomag - flodesmatare i fickformat

Manga foretag har forstatt att det finns pengar att spara genom att mata
anvandningen av kemikalietillsatser och darmed begrédnsa anvandningen av
dessa. Darfor har det funnits en 6kad efterfrdgan pa matinstrument som
effektivt kan méata konsumtionen. Vi lanserar nu var minsta och mest
ekonomiska magnetiska l6desmatare

. =>4
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Nya Picomag kommer i en kompakt design och erbjuder anvandaren en enkel installation via

Bluetooth samt en enkel integration via 10-Link.

Flodesteknologi i fickformat

Vér nya flédesmatare Picomag,
erbjuder en séker och effektiv
flodesmaétning for alla ledande vétskor
inom alla industrier. Den kompakta
designen, med husstorlek pa 15, 20,
25 eller 50 DMA, ser till att den kan
passa in i alla applikationer. Héljet &r
utformat av rostfritt stél (IP65/67)
och ar motstédndskraftig mot
vibrationer. Picomag ar férsedd med
en 1,4” fargskdrm som kan visa bade
temperatur och fléde, samtidigt som
den kan andra férg i férhéllande till
typ av information. Displayen kan
vridas sd att anvéndaren kan se
informationen ur ett bade tydligt och
l&sbart perspektiv.

Den perfekta kommunikatéren

Att driftsatta nya Picomag &r inte
svart. En Bluetooth Smart Blue app,
som 4r tillgédnglig fér bade iOS och
Android, navigerar dig igenom hela
installationen. Dérefter kan relevant
processdata visas via en mobil enhet.
Picomag erbjuder samtidigt gratis
konfigurerbara I/0-portar och [O-link
till alla Picomag versioner, vilket
méjliggér snabb integrering i
eventuellt redan etablerade Fieldbus
system.

Picomag kan anvéndas inom de flesta
industrier, bla. Inom livsmedelsindustrin for
att mata processvatten och for att méta
vatten i samband med rengéring av
utrustningen.

E-direct, din garanti for snabb
leverans

Picomag é&r en del av vért E-direct
sortiment som bestér av
konkurrenskraftiga produkter med
snabb leverans. Detta innebdr att
Picomag finns pé vart centrallager och
kan levereras inom 2-5 dagar.

L&s mera om Picomag:
www.se.endress.com/picomag_se
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Lanseras i november.



Hitta dina dokument — genom ett musklick

Online-verktyget Device viewer ger dig nyckeln till alla relevanta dokument.

Nar nya instrument levereras frdn
vara fabriker, lagrar vi automatiskt all
nddvéandig information i form av
tillstand, certifikat och manualer. All
denna information rér ditt specifika
instrument och vi gor det enkelt for
dig att ladda ner detta sjalv.

Device Viewer - din vdg genom
djungeln

Det kan vara svért att navigera genom
informationsdjungeln och hitta
specifika dokument fér just ditt
instrument och till slut kanske du
behéver hjalp frén vara séljare eller
tekniker. Det kan vara bade irriterande
och tidskrédvande s& dérfor har vi
skapat ett unikt online-verktyg som
gor det enklare for dig som kund.
Med Device Viewer fdr du enkelt och
snabbt tillgéng till uppdaterad
produktinformation och
instrumentspecifik data s& som
orderkod, tillganglighet, reservdelar
samt information om ndr nya
instrument ersétter gamla osv.

En tydlig dokumentéversikt
Dokumentlistan ger en bra dversikt
over tillgdngliga bruksanvisningar,
teknisk information samt
specialdokumentation fér samtliga
existerande sprakversioner. Du kan
latt ladda ner de filer du behéver med
ett par snabba musklick.

\/ Fordelar med
Device Viewer

-"'. Y

-

Med Device Viewer kan du snabbt och latt fa tillgang till uppdaterad produktinformation

Du kan ocksé ladda ner specifik
dokumentation for dina installerade
instrument, t.ex. kalibreringscertifikat.
Du anger helt enkelt instrumentets
serienummer och din e-postadress fér
att komma &t dokumentationen. Nér
din e-postadress ar registrerad, kan du
ladda ner de dokument som finns
tillgéngliga for din specifika order eller
ditt specifika instrument.

Testa redan idag: www.se.endress.
com/deviceviewer

= Fa generell produktinformation relaterat till serienummer

= Kontrollera orderkod, produktionsdatum, tillganglighet och nya produkter

= Hitta reservdelar och ladda ner ritningar

= | adda ner anvandarmanualer, teknisk information och sarskilda instruktioner

= Registrera dig online for enkel atkomst till produktspecifika dokument, till exempel kalibreringscertifikat
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Atta nya tryckvakter och tryckgivare -
atta goda skal att valja Endress+Hauser

Vara nya kompakta tryckvakter och tryckgivare bestar av atta olika
produktmedlemmar. De har alla en sak gemensamt: deras tillforlitlighet att
mata tryck i gas, anga, vatska och smuts.

En helt ny serie av tryckvakter och tryckgivare har lanserats till mycket konkurrenskraftiga priser.

De nya tryckvakterna och tryckgivarna

gor tryckmatning och évervakning av
bade relativt och absolut tryck majlig.
Serien bestér av sensorer for
tryckmétning och omkoppling fér
allménna applikationer och modeller,
som utformats speciellt for att
uppfylla de strdnga kraven inom
livsmedelsindustrin. Aven om dessa
tryckmaétare &r enkla, har de specifika
matomraden och processanslutningar
for att passa médnga olika métpunkter.
Dessutom med anvdndning av samma
matceller som for vara mer
avancerade tryckgivare. Den nya
tryckfamiljen innefattar atta olika
produkter som alla har en sak
gemensamt: tillforlitlig tryckmaétning i
gas, anga, véatska och smuts.

Férdelar med véra nya tryckmaétare:

= Matning av absolut och-/eller
relativt tryck i gas, anga, vatska och
smuts

= Anpassat matomrade

s Hog referensnoggrannhet, upp till
0,3%

= Fritt val mellan metall -och
keramisk cell

= Brett urval av processanslutningar

= Hog langtidsstabilitet och
repeterbarhet

= Qverbelastningsmotsténd upp till
40 ganger det nominella trycket

= Hygieniskt anpassad for
livsmedelsindustrin

Edldirect

High Quality — Low Price!

Alla nya tryckinstrument &r en del av
var E-direct portfélj som ger dig som
kund ytterligare fordelar:

Volymrabatt
Snabb leverans -
Latt att valja
Hog kvalitet

Se hela vart E-direct sortiment pa:
www.e-direct.endress.com

Ef2E
b
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Underhall och trygghet gar hand i hand

Uppna maximal kapacitet med ratt underhallsbehov.

Endress+Hauser erbjuder ett komplett
utbud av underhéllstjénster sa att du
lattare kan kontrollera dina kostnader.
Vi hjélper dig med allt frdn inspektion
till férebyggande underhallstjanster,
for att definiera ratt kontrakt utifran
dina specifika behov. Véra
servicetekniker har rétt kompetens
och &r utbildade att utféra korrekt
underhdll av dina Endress+Hauser
instrument.

Effektiva kalibreringstjanster under
sommaruppehallet

Som leverantor till
lakemedelsindustrin maste
glasspecialisten Schott, i 6stra
Schweiz, folja strikta regelverk. For att
garantera kvaliteten pa sina produkter
tar féretaget extern hjélp for att
kalibrera all matteknik on-site. Schotts
framsta mal &r att leverera utlovad
kvalitét till kunden. Detta uppnas
genom regelbunden kalibrering av
kritiska matpunkter. Med systemet
som stdngs ner i ungefér tva veckor
under sommaren, maste
underhdllschefen planera in alla
schemalagda och och férutsagbara
inspektioner i ett tight program.

Halla deadlines med extern
kalibreringshjalp

Schott har anlitat Endress+Hauser for
dessa kalibreringar i atta &r. Idag
omfattar kalibreringsavtalet 450
maétpunkter fér temperatur,
konduktivitet, pH-vérde och tryck.

Eninblickin i Clean Room-omradet pé Schott fabriken i St.Gallen, Schweiz

Dessutom anvénder Schott W@M-
portalen. En webbbaserad applikation
som ger tillgang till all viktig
information som géller just dina
enheter; manualer, certifikat och
inspektionsrapporter finns tillgdngliga
bara &r ett klick bort.

Vanligtvis arbetar fem experter fran
Endress+Hauser med uppdraget under
sommarens driftuppehall.

Fortroende &r hornstenen i vra
servicekontrakt.

Som kund kan du lita pé var
omfattande expertis inom kalibrering
och matinstrumentering. Det hander
ofta att vara egna servicetekniker
hittar nya sétt att optimera processer.
Till exempel hjalpte vi Schott att byta
till temperaturgivare som kan
forkalibreras.

L&s mer om véra servicekontrakt pa:
www.se.endress.com/Schott
;
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Hansa Borg har sakrat sin avloppsrening

Med fler an 400 anstallda ar Hansa Borg Bryggerier AS, den storsta
norskdgda leverantoren av 61 och mineralvatten i Norge. Féretaget och
sortimentet utvecklas standigt, och darmed ar de en stor aktér inom den

norska dryckesindustrin.

Text och bild: Frode Th. Omdahl

Over 400 &rs erfarenhet

I 6ver 400 ar har Hansa Borg haft
bryggeriverksamhet och &r idag
distributor av 6l, cider, lask och vatten
till hela norska dryckesmarknaden.
Hansa Borg Bryggerier producerar
négra av Norges storsta varumérken.
Aven om 6l ar kédrnan i verksamheten,
erbjuder de dven ett brett utbud av
valsmakande drycker bland annat
mineralvatten, 1ask, dppeljuice, saft
och alkoholdrycker.

En mekanisk eller biologisk
behandlingsanldggning

"Vara tidigare utslappstillstand hade
restriktioner for COD/KOF (kemisk
syrefoérbrukning), BOD/BOF (biologisk
syreférbrukning), pH, temperatur, TSS
(suspenderade &mnen) och fléde”
“forklarar teknisk chef, Ivar Selheim.
"Men vi klarade inte av att félja de
begransningarna fér BOD/BOF och pH
eftersom det var stora svdngningar i
flédet. Vi var tvungna att reglera
utsldppen med hénsyn till pH och
temperatur samt minska innehdllet av
fasta &mnen innan den kunde skickas
till det kommunala avloppsnétet.
Dérfér fick vi bygga ett nytt
avloppsreningsverk, och valet stod
mellan ett mekaniskt eller biologiskt
reningsverk for att reglera utslappen
fran produktionen. Vi kom 6verens
med kommunen att sd ldnge det nya
kommunala avloppsreningsverket i
Flesland hade tillrécklig kapacitet,
behdvde vi inte att rena varat
avloppsvatten biologiskt. Fran
kommunen ansékte vi om ett nytt
urladdningstillstdnd fér en hégre
grans for BOD, och fick detta tilldelat ",
beréttar Selheim.

Atervinningstank pa 600m?

Endress+Hauser har levererat all
matutrustning

Hansa Borg valde ett mekaniskt
avloppsreningsverk fran Cuss, med
sedimenteringsbassanger,
lamellseparator och hydrocyklon, dér
de flesta fasta substanser urskiljs. Det

filtrerade vattnet samlas upp i en
lagringstank p& 600 m?, och
anldggningen har en kapacitet pa
1200 m? / dag, vilket motsvarar 3000
PE med en emissions méangd pé ca
600 m® / dag. Anldggningen urskiljer
allt fast material (t ex. etiketter och



Produktchef Robert Biederbick fran Endress+Hauser(tv) tillsammans

med teknisk chef lvar Selheim

fibrer) och slammet skickas till den
kommunala reningsanldggningen i
Flesland. Under ett besék i juni visade
Ivar Selheim frdn Hansa Borg
anldggningen och produktchef Robert
Biederbick frdn Endress+Hauser AS
forklarade hur det hela fungerar.
Endress + Hauser har levererat all
matutrustning fér
avloppsreningsverket, dvs provtagare,
flodesmatare for bdde in-och utloppet
samt instrument for pH, tryck och
nivdmétning.

Processen styrs automatiskt och i
kontrollrummets display kan man
folja att allt gar som det ska. Om
avloppsvattnet blir for surt eller alltfér
alkaliskt, tillsétts lut eller syra
automatiskt i lampliga méngder.
"Varje manad maste tvé prover tas som
sedan skickas till ett externt
laboratorium fér analys. Ett prov
maste tas under en period om sju

Bild av processen

dagar och analyseras fér COD/KOF, pH
och fasta &mnen.

Det andra provet tas under en dag och
analyseras fér BOD/BOF (provet for
BOD féréndras om det stér for lange).
Det &r dessa resultat som vi sedan
rapporterar till kommunen ", férklarar
Selheim.

"Anlédggningen &r férberedd for ett
biologiskt reningssteg, vilket kan bli
aktuellt om det blir intensifierade krav
pa vart avloppsvatten. Biogasen
kommer salunda framstéllas direkt
fran avloppsvattnet, inte fran
rotslammet, som annars dr normalt.
Vad gasen ska anvandas till &r annu
inte bestdmt, det kan vara for
varmvattenproduktion for att avlasta
de befintliga pannorna eller som
brénsle for de egna lastbilarna. Om
och nér det &r dags, kommer vi att
valja det alternativ som har stérst
lénsamhet ", avslutar Selheim.

Robert star vid provtagaren Liquistation CSF48

Fakta om Cuss:

= CUSS (Chriwa Umwelt-
Systemtechnic und Service
GmbH) ar ett tyskt foretag
som levererar biologiska och
mekaniska anldggningar inom
vatten-och avlopp for
livsmedelsindustrin i hela
varlden.
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Enkel fargmatning i dricksvatten

Sverige har ett av varldens basta dricksvatten. Nastan allt grundvatten i
Sverige kan bli lampligt dricksvatten. Det kan dock kréavas flera
behandlingssteg for att ta bort o6nskat innehall innan det kan anvéndas och
da kan inlineméatning vara till god hjalp.

(

Olika nyanser av gult vatten, matt enligt APHA-Hazen skalan.

Typisk vattenbehandling

P& vattenverk blir grundvatten
behandlat innan det nar
konsumenterna. Har tas de &mnen
bort som vi inte vill ha i vart
dricksvatten. Beroende pd var
ravattnet kommer ifran kan det
innehalla ett antal &mnen fran
mineraler och jord, dér vattnet har

runnit igenom pé vag till utvinningen.

Normalt ska man rensa vattnet fran
organiskt material och substanser,
sésom jarn (ockra), mangan,
svavelvite och metan for att fa rent
dricksvatten.

Fargat dricksvatten

En sarskild form av organiskt material
i grundvattnet ar den sé kallade
humusférbindelsen, som kan
forekomma bade som sura och basiska
féreningar. Dessa foreningar ger
vattnet en brunaktig farg och dalig
smak och forsvérar vattenreningen,
speciellt av jarn och mangan. Det finns
darfor olika granser fér hur hoégt
vattnets fargtal ska vara, vilket ar en
tydlig indikation p& om det finns
organiskt material.

OUSAF21 fargsensor, bypass-monterad, for
6vergang till en dricksvattenanlédggning

Inline driftskontroll

Det finns inget direkt krav pa att goéra
kontinuerlig driftskontroll, men det
kan vara en bra idé bade fér en
effektiv process och fér att se till att
slutresultatet &r rent och uppfyller
gréansvéardena. Endress+Hausers
processfotometer OUSAF21 kan géra
en snabb fargkontroll. Man mater d&
den typiskt gula fargen kontinuerligt
genom ljusabsorption vid specifika
vaglangder i enlighet med
internationella normer; Pt-Co skalan
och APHA Hazen-skalan. Fotometern
ar optimerad att identifiera dven
minsta fargférédndring.

Sandaren och processfotometern
levereras forkonfigurerad och fabriks
kalibrerad. Detta gor installationen
enkel och driften anvandarvénlig. De
luftkondenserande sensorerna har
inga rorliga delar och déarfér ar
underhéllet minimalt.

Lar mer om OUSAF21 hér: www.
se.endress.com/ousaf




Hall dig uppdaterad med senaste nytt

Med Endress+Hauser kan du hélla dig uppdaterad om marknadens senaste
trender, seminarier, produktinnovationer, lediga tjanster och mycket mera.

Folj oss pa LinkedIn!

Snabbaste sattet att f& vara nyheter dr genom att fdlja oss pa LinkedIn. Hér ]

erbjuder vi véra féljare gratis webinar som ocksé kan ses som filmklipp efterat Llnked m
om det passar battre. Vi uppdaterar er hdr med information om event,

produktlanseringar och industrispecifika trender. Du har méjlighet att

kommentera alla véra uppdateringar och véara experter kommunicerar gérna

direkt med dig.
Du kan félja oss har: www.linkedin.com/company/endress-hauser-group

Fa nyheter direkt till din e-mail

Vi skickar ut vara e-nyhetsbrev en gang i ménaden och innehadllet brukar
omfatta runt 4-5 olika &mnen. Vi informerar om generella nyheter sa att du kan
bli helt uppdaterad pé lagar och regler, produktnyheter, industrispecifika trender,
aktuella méssor och kommande seminarier.

Du kan anmala dig till nyhetsbrevet har: www.se.endress.com/e-nyheter

Du kan ldra dig mycket genom Youtube

Endress+Hauser erbjuder ett helt videobibliotek pé vér egen Youtube kanal. Du Y
kan lara dig att utféra kalibreringar p& det mest optimala sattet eller se video pa 0 u
alla matprinciper och se hur du kan optimera dina processer. Om du inte hade 'I'u b e

moijlighet att beséka Hannover méssan kan du se video med uttalande frén véra
experter om framtidens trender och produktlanseringar. Du kan félja oss pé
Youtube har: www.youtube.com/EndressHauserAG

Vi finns pa Facebook

Du kan &ven f6lja Endress+Hauser pé& Facebook. Hér far du uppdateringar om
seminarier, events och produkter. Du far méjlighet att delta i vara aktiviteter och
kan latt f& svar pa fragor genom véra experter i organisationen. Du hittar oss pa
Facebook hér: facebook.com/EndressHauser

Sist men inte minst har du dven mojlighet att f6lja Endress+Hauser p& Twitter
och Google+.

Mycket néje!

By



Kontakt

Endress+Hauser AB

Box 1486

171 28 SOLNA

Besok: Sundbybergsvagen 1

Telefon 08-555 116 00
Fax 08-555 116 55
info@se.endress.com
www.se.endress.com
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